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APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

Damien Sanchez et Sébastien Rath
créent un menu autour de la truffe blanche
COTE COURS

de 'appellation Duché d’Uzés

accompagné de 19 vignerons

LES DOMAINES

CHATEAU DE PANERY « POUZILHAC » WWW.PANERY.COM

DOMAINE AGARRUS « SAINT-QUENTIN « FACEBOOK : AGARRUSVINBIO

DOMAINE CHABRIER FILS « BOURDIC « WWW.CHABRIER.FR

DOMAINE DE LA LEQUE - MONOBLET « FACEBOOK : DOMAINE DE LA LEQUE

DOMAINE DE PAQUEDUC « SAINT-MAXIMIN « WWW.DOMAINE-VIDAL-30.COM

DOMAINE DELEUZE-ROCHETIN « ARPAILLARGUES ET AUREILLAC « WWW.DELEUZEROCHETIN.COM
DOMAINE DES COUDEROUSSES « FONS « WWW.DOMAINE-DES-COUDEROUSSES.COM

DOMAINE LE SOLLIER « MONOBLET - WWW.DOMAINELESOLLIER.FR

DOMAINE LES LYS « BLAUZAC « WWW.LES-LYS.FR

DOMAINE REYNAUD « SAINT-SIFFRET « WWW.DOMAINE-REYNAUD.COM

DOMAINE SAINT-FIRMIN « UZES « WWW.SAINT-FIRMIN.COM

DOMAINE TERRES D’HACHENE « SAINT-NAZAIRE-DES-GARDIES « WWW.TERRESDHACHENE.COM
DURFORT LA CAVE - DURFORT ET SAINT-MARTIN sWWW.DURFORT.EU

LA TOUR DE GATIGNE « SAINT-CHAPTES « WWW.DOMAINEDELATOUR.ORG

LES COLLINES DU BOURDIC - BOURDIC - WWW.COLLINES-DU-BOURDIC.COM

LES VIGNES DE UARQUE - BARON - WWW.VIGNESDELARQUE.COM

MAISON BLANC SENTHILLE « SAINT-JEAN-DE-CRIEULON « FACEBOOK : MAISONBLANCSENTHILLE
MAS DES CABRETTES « SAINT-NAZAIRE-DES-GARDIES « WWW.MASDESCABRETTES.COM

MAS DES VOLQUES - AIGREMONT « FACEBOOK : DOMAINEMASDESVOLQUES

r, finesse et complexité,

DUCHE — D’UZES

Des vignerons chaleureux, volontaires et passionnés,
’environnement avec prés de 80% des caves qui ont
une certification environnementale: AB, conversion AB,
Haute Valeur Environnemnetale ou encore Terra Vitis !

Aujourd’hui, un virage est amorcé en faveur de
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Des vignes dissimulées dans la garrigue,
Des vins singuliers mélant plai
Lenvironnement au centre de lattention,
Découvrez ’Appellation Duché d’Uzés.
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Ouverture de la billetterie sur www.vinsducheduzes.com
le 5 avril 2022. Attention, places limitées !
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BALADE GASTRONOMIQUE




MENU

) A LA TRUFFE AESTIVUM
Y Sur l’idée de Damien Sanchez et Sébastien Rath
(L

DAMIEN'SANCHEZ

Aprés prés de 10 ans a travailler dans des maisons prestigieuses,
Damien Sanchez décide de revenir dans sa ville natale : Nimes.
C’est en 2014, qu’il reprend le restaurant le Skab pour lequel il
décroche une étoile au guide Michelin en 2017. Accompagné de
sa femme Séverine, Damien Sanchez a a coeur une cuisine non
seulement locale et de saison mais de Terroir qui lui confére

un caractére et une typicité unique. Il aime les produits bien
assaisonnés justement équilibrés et ciselés dans les gouts tout
en mettant en avant les producteurs locaux et les saisonnalités

e
EBASTIEN RATH

Chef de ’hétel restaurant Le Riche a Alés, Sébastien Rath fait son entrée au guide Michelin avec 2 distinctions en 2021, aprés
seulement 3 ans d’ouverture. L’Etoile verte, la seule dans le Gard, symbolise son désir de travailler dans une démarche
responsable et une Assiette au prestigieux Guide Michelin révéle un travail en finesse et en saveurs inoubliables.

Outre ces distinctions, Sébastien Rath et sa femme Gwladys ont & cceur de rester proche de leur clientéle et de partager avec
leurs hdtes a table leurs convictions et valeurs.

BALADE GASTRONOMIQUE

Le chef étoilé Damien Sanchez du restaurant Le Skab* s’associe
avec Sébastien Rath du Riche pour concocter un menu qui sublime
la truffe blanche d’été.

De son magnifique centre ancien en circulade en passant par le vignoble,
découvrez le village médiéval de Durfort au pied des Cévennes !

A chaque halte vous découvrez un plat, de la mise en bouche au dessert.
Nos vignerons sont bien évidemment présents afin de vous faire découvrir
les cuvées sélectionnées pour des accords parfaits «mets et vins».
Découvertes gastronomique, cenologique et du patrimoine de notre
région, de quoi mettre tous vos sens en éveil pour cette journée qui
s’annonce des plus savoureuses...

Alés

Anduze
) Uzés

Durfort-et-Saint-Martin

. . Remoulins
Saint-Hippolyte-du-Fort

Balade d’environ 6km au départ du village de Durfort, au pied des Cévennes
Départ par petits groupes toutes les 15 minutes de 10h30 a 13h15

Composée de 5 haltes gastronomiques de la mise en bouche au dessert

19 vignerons de ’AOC Duché d’Uzés présents pour vous faire découvrir des accords parfaits « mets et vins »

Nimes

Durfort-et-Saint-Martin-de-Sossenac - GPS : 43.989238 (latitude) 3.955093 (longitude)



